hortus

NATURAL LIVING

MENU

Selezione di formaggi locali di pecora e capra (7)
Selezione salumi locali di cinghiale e maiale (1,3,7,9,12)
Tartare di manzo locale con salsa alla senape (10)

Crostone con ricotta di pecora e tartufo nero pregiato (1,3,5,7,9,12)

Tortelloni freschi di carbonara, crema al pecorino e guanciale croccante (1,3,7)
Umbricelli freschi al tartufo nero pregiato (1,3,7)

Mezzemaniche fresche, crema di cavolfiori, pangrattato e pomodori secchi (1,3,5,7)
Tagliatelle fresche al ragu bianco di chianina locale (1,3,7,9,12)

Quasi tutti i piatti possono essere richiesti senza glutine (pasta secca)

Tagliata di bovino locale e patate (1,3,7,9,12)

Asparagi, uovo poche e tartufo nero pregiato (1,3,5,7,9)
Corona di bovino Etrusco, suo fondo e biete ripassate (7)
Bocconcini di stinco di maiale Etrusco, cipolle in agrodolce (7)

Verdure di stagione cotte e crude e pane all’'olio (1,7,8)

Tartelletta con crema di ricotta, cioccolato e composta di pere (1,3,5,7,8)
Cremoso al cioccolato bianco e nero, crumble e nocciole (1,5,7,8)
Millefoglie con crema pasticcera, panna e fragole (1,3,5,7)

| nostri tozzetti con calice di Vernaccia BIO (1,3,5,6,7,8,12)

Preparazione non contenente glutine

V Piatto vegetariano (non contenente derivati diretti di origine animale - carne, pesce

In parentesi gli allergeni - dettagli pagina seguente
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NATURAL LIVING

LEGENDA ALLERGENI

1. Cereali e derivati - Cereals and derivatives
2. Crostacei - Crustaceans

3. Uova - Eggs

4. Pesce - Fish

5. Arachidi - Peanuts

é. Soia - Soya

7. Latte e derivati - Milk and derivatives
8 Frutta secca a guscio - Nuts

2. Sedano - Celery

70. Senape - Mustard

11. Sesamo - Sesame

12 Anidride solforosa e solfiti - Solfures
13. Lupini - Lupins

14. Molluschi - Molluscs



