CENONE DI CAPODANNO

DECLINAZIONE DI TROTA
SALMONATA, RAPA ROSSA E BIETA
(4.7)

CANNOLO DI BACCALA MANTECATO,
GEL DI POMODORO, GOCCE DI
PRUGNE, POLVERE D’ALLORO

(1,7)

RISOTTO ALLA ZUCCA, LIMONE,
NOCCIOLE

(7.8)

TORTELLO DI GAMBERI, RICOTTA E
MAGGIORANA, GLASSATI CON
BISQUE ALLA VANIGLIA E POLVERE
DI PREZZEMOLO
(1,3,4,9,12)

CENONE DI CAPODANNO

CAPESANTE, CREMA DI
ZAFFERANO, GUANCIALE
CROCCANTE E MISTICANZA
(7.14)

JULIENNE DI SEPPIE CON
INSALATA DI ARANCE, FINOCCHIO
E MELOGRANO
(9,14)

IL NOSTRO MONT BLANC
(1,37,8)

COCCOLE FINALI E PANETTONE
(]a3,5’7’8)

ACQUA TULLIA IN VETRO
VINO BIO CANTINA DI FILIPPO
SPUMANTE LOCALE GORETTI
CAFFE’ BIO RISERVA PASCUCCI




NEW YEARS MENU

SALMON TROUT, BEETROOT, AND
CHARD SALAD
(4.7)

CREAMED COD CANNOLO, TOMATO
JELLY, PLUM DROPS, BAY LEAF
POWDER

(1,7)

PUMPKIN, LEMON AND HAZELNUT
RISOTTO
(7.8)

SHRIMP, RICOTTA AND MARJORAM
STUFFED PASTA, GLAZED WITH
VANILLA BISQUE AND PARSLEY

POWDER
(1,3,4,9,12)

NEW YEARS MENU

SCALLOPS, SAFFRON CREAM,
CRISPY BACON AND MIXED SALAD
(7,14)

CUTTLEFISH JULIENNE WITH
ORANGE, FENNEL AND
POMEGRANATE SALAD

(9,14)

OUR MONT BLANC
(1,37,8)

FINAL TREATS AND PANETTONE
(1,3,5,7,8)

WATER

ORGANIC WINES CANTINA DI FILIPPO
LOCAL SPAKLING WINE CANTINA GORETTI
ORGANIC COFFEE PASCUCCI




